5 Riesengarnelen vom Grill
Olivendl | Knoblauch | Krauter |
Cherrytomaten | Friséesalat | Baguette
achtzehnneunzig | b-n

Winterlich gebeizter Lachs
an Frisée Salat mit Mango-Chili-Vinaigrette
funfzehnachtzig | d

Jakobsmuscheln
auf Chili-Blattspinat mit Safransof3e
siebzehnfunfzig | d-g-i-|

Klassische Bruschetta
mit Tomatenwurfel, frischen Basilikum
und Knoblauch
elfflnfzig | al

Consommé vom Tafelspitz
mit MarkkléBchen, Gemuse Julienne, Fladle
neunachtzig |c-g-i-al

Cremesuppe von der Tomate
mit Sahne und Basilikum
zehnfunfzig| g-i

Weinempfehlung
2024 Einblick Souvignier Gris
Winzergenossenschaft Alde Gott | Baden
Gl. 0,151 6.5 | FI. 0,751 31.5

2022 Grauburgunder
Weingut von Oetinger | Rheingau
FI. 0,751 44.0

Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen, wenden Sie sich an unser Servicepersonal.
ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN € INKL. MWST.



Argentinisches Rinderfilet
mit Truffelkruste
BarolosofRe | geschwenktem Rosenkohl |
Cratin-Tortchen
neunundvierzigfunfzig | g-i-|

Australisches Huftsteak 300g
Pommes Frites | gemischter Salat
wahlweise mit Chimi Churri | Krauterbutter |
BBQ Sauce
zweiunddreiBigachtzig | g-i-1-1-2-3

Gebratenes Lammfilet
Krautersauce | Chili-Blattspinat | Gratin Toértchen
achtunddreiBigfunfzig | g-i

Kotelette vom Strohschwein
buntes Gemuse | Schnittlauch-Kartoffelstampf
achtundzwanzigfunfzig| g-i-|

Rindergeschnetzeltes
sautierte Waldpilze | Rotwein-Krautersauce |
hausgemachte Spatzle
funfunfzwanzigachtzig | c-g-i-l-al-1

Gebratener Arktischer Saibling
Zitronengrassof3e | buntes Gemuse |
Butterkartoffeln
dreiunddreiBigfunfzig | d-i-|

Auf der Haut gebratenes Kabeljaufilet
WeilBwein- Sauce | Chili- Blattspinat |
Schnittlauch-Kartoffelstampf
zweiunddreif3igfunfzig | d-g-i-I-Pinienkerne

Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen, wenden Sie sich an unser Servicepersonal.
ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN € INKL. MWST.



Sauerbraten
Kirschrotkohl | Kartoffelklof3
funfundzwanzigfunfzig | g-i-j-|

Fiocchis
gefullt mit Kase | Birne | Gorgonzolasauce
achtzehnfunfzig | g-al

Linguine in Parmesankrone
Truffelsahnesol3e
dreiundzwanzigfunfzig | g-al

Flammkuchen Frankreich
Preiselbeercreme | Camembert| Feldsalat
Himbeervinaigrette | karamellisierte Walnusse
neunzehnachtzig | g-al-alv-h3

Flammkuchen Klassisch
Elsasser Art | Sauerrahm | Speck | Zwiebeln |
Lauchzwiebeln | Kase
funfzehnachtzig | g-al-a2-2-3

Rindfleisch Burger
Brioche Brotchen | Gouda | Bacon |
Hausgemachte Burger Sauce | Tomaten |

GCewdlrzgurken | Karamellisierte Zwiebeln | BBQ
Pfeffersauce | Cole Slaw Salat | Pommes Frites

zweiundzwanzigachtzig |

c-f-i-j-1-al-a2-a3-1-2-3-4-11

glutenfreies Brotchen plus 1.5

Vegetarischer Burger
Brioche Brotchen | Kidneybohnen |
Gurke | Gouda |[Hausgemachte Burger Sauce
| Tomaten | Gewurzgurken | Karamellisierte
Zwiebeln | Cole Slaw Salat | Pommes Frites
zweiundzwanzigfunfzig | j-i-1-a4

Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen, wenden Sie sich an unser Servicepersonal.
ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN € INKL. MWST.



Creme Brulée “Kaiserhof”
Kugel Sorbet | Beeren

dreizehnachtzig | c-g-al

Schokoladenmousse Tortchen
Fruchtspiegel

neunfunfzig | c-g-al

Schokoladensoufflee
flissiger Himbeerkern | Vanille Eis | Beeren

elffachtzig | c-g-al

Eisbecher Kaiserhof
2 Kugel Spekulatiuseis | 1 Kugel Vanille |
Limoncello | Schlagsahne
elfachtzig | c-g-al-enthalt Alkohol

Kasevariation mit Oliven und Feigensenf
Walnussbrot
vierzehnfunfzig | g-al-h3

Klein aber fein
Espresso | Schlagsahne |

Eierkirschlikdor Winzergenossenschaft Alde Gott
achtfunfzig | c-g-17-enthalt Alkohol

Weinempfehlung
2018 Spatburgunder Beerenauslese

Winzergenossenschaft Alde Gott | Baden
Gl. 0,051 8.0

2024 Muskateller
Weingut Franz Herbster | Baden
Gl. 0,11 6.9

Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen, wenden Sie sich an unser Servicepersonal.
ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN € INKL. MWST.



