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Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen, wenden Sie sich an unser Servicepersonal.

Cremesuppe von der Tomate
 mit Sahne und Basilikum

zehnfünfzig| g-i

Jakobsmuscheln 
auf Chili-Blattspinat mit Safransoße

siebzehnfünfzig | d-g-i-l

Klassische Bruschetta
mit Tomatenwürfel, frischen Basilikum 

und Knoblauch
elffünfzig | a1

Winterlich gebeizter Lachs
an Frisée Salat mit Mango-Chili-Vinaigrette

fünfzehnachtzig | d

Weinempfehlung
2024 Einblick Souvignier Gris

Winzergenossenschaft Alde Gott | Baden
Gl. 0,15l 6.5 | Fl. 0,75l 31.5

2022 Grauburgunder
Weingut von Oetinger | Rheingau

 Fl. 0,75l 44.0

Consommé vom Tafelspitz
mit Markklößchen, Gemüse Julienne, Flädle 

neunachtzig |c-g-i-a1

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN € INKL. MWST. 

5 Riesengarnelen vom Grill
Olivenöl | Knoblauch | Kräuter | 

Cherrytomaten | Friséesalat | Baguette
achtzehnneunzig | b-n
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Gebratenes Lammfilet
Kräutersauce | Chili-Blattspinat | Gratin Törtchen

achtunddreißigfünfzig | g-i

Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen, wenden Sie sich an unser Servicepersonal.

Gebratener Arktischer Saibling
 Zitronengrassoße | buntes Gemüse |

Butterkartoffeln
dreiunddreißigfünfzig | d-i-l

Auf der Haut gebratenes Kabeljaufilet
Weißwein- Sauce | Chili- Blattspinat |

Schnittlauch-Kartoffelstampf 
zweiunddreißigfünfzig | d-g-i-l-Pinienkerne

Argentinisches Rinderfilet 
mit Trüffelkruste

 Barolosoße | geschwenktem Rosenkohl |
Gratin-Törtchen

neunundvierzigfünfzig | g-i-l

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN € INKL. MWST. 

Kotelette vom Strohschwein
buntes Gemüse | Schnittlauch-Kartoffelstampf

achtundzwanzigfünfzig| g-i-l

Australisches Hüftsteak 300g
Pommes Frites | gemischter Salat 

wahlweise mit Chimi Churri | Kräuterbutter |
BBQ Sauce

zweiunddreißigachtzig | g-i-l-1-2-3

Rindergeschnetzeltes
sautierte Waldpilze | Rotwein-Kräutersauce |

hausgemachte Spätzle
fünfunfzwanzigachtzig | c-g-i-l-a1-1
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Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen, wenden Sie sich an unser Servicepersonal.

Vegetarischer Burger
Brioche Brötchen | Kidneybohnen | 

Gurke | Gouda |Hausgemachte Burger Sauce
| Tomaten | Gewürzgurken | Karamellisierte
Zwiebeln | Cole Slaw Salat | Pommes Frites

zweiundzwanzigfünfzig | j-i-l-a4

Rindfleisch Burger
Brioche Brötchen | Gouda | Bacon |

Hausgemachte Burger Sauce | Tomaten |
Gewürzgurken | Karamellisierte Zwiebeln | BBQ
Pfeffersauce | Cole Slaw Salat | Pommes Frites

zweiundzwanzigachtzig | 
c-f-i-j-l-a1-a2-a3-1-2-3-4-11

glutenfreies Brötchen plus 1.5

Flammkuchen Frankreich
Preiselbeercreme | Camembert| Feldsalat

Himbeervinaigrette | karamellisierte Walnüsse
neunzehnachtzig | g-a1-a|v-h3

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN € INKL. MWST. 

Flammkuchen Klassisch
Elsässer Art | Sauerrahm | Speck | Zwiebeln |

Lauchzwiebeln | Käse
fünfzehnachtzig | g-a1-a2-2-3

Fiocchis
gefüllt mit Käse | Birne | Gorgonzolasauce

achtzehnfünfzig | g-a1

Linguine in Parmesankrone
 Trüffelsahnesoße

dreiundzwanzigfünfzig | g-a1

Sauerbraten
Kirschrotkohl | Kartoffelkloß

fünfundzwanzigfünfzig | g-i-j-l
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Creme Brülée “Kaiserhof”
Kugel Sorbet | Beeren

dreizehnachtzig | c-g-a1

Eisbecher Kaiserhof  
2 Kugel Spekulatiuseis I 1 Kugel Vanille I 

 Limoncello I Schlagsahne 
elfachtzig | c-g-a1-enthält Alkohol

Weinempfehlung
2018 Spätburgunder Beerenauslese

Winzergenossenschaft Alde Gott | Baden 
Gl. 0,05l 8.0

2024 Muskateller
Weingut Franz Herbster | Baden

Gl. 0,1l 6.9

Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen, wenden Sie sich an unser Servicepersonal.

Klein aber fein 
Espresso I Schlagsahne I

 Eierkirschlikör Winzergenossenschaft Alde Gott 
achtfünfzig | c-g-17-enthält Alkohol

Schokoladenmousse Törtchen
Fruchtspiegel

neunfünfzig | c-g-a1

Käsevariation mit Oliven und Feigensenf
Walnussbrot

vierzehnfünfzig | g-a1-h3

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN € INKL. MWST. 

Schokoladensoufflee 
flüssiger Himbeerkern | Vanille Eis | Beeren

elffachtzig | c-g-a1


